INTRODUCTION

Bonjour/bonsoir. Je m’appelle . Je travaille avec
I’équipe conjointe de Massachusetts Institute of Technology (MIT) et de I’AVRDC.
Nous avons un questionnaire d’enquéte sur 1’évaluation des technologies peu-
cotiteuses pour le stockage et la conservation des légumes au Mali. Je ne travaille pas
pour le gouvernement ou la mairie. Avec votre permission, je voudrais vous demander
quelques questions qui ne dépasseront pas 45 minutes. Nous voudrions connaitre la
production, la consommation et le stockage des légumes dans votre localité. Votre
nom n’apparaitra dans aucun document public. Vos informations fournies ne seront
utilisées qu’uniquement pour comprendre les aspects de recherche sur les légumes.
Aussi, vos réponses n’affecteront en aucun cas les aides possibles actuelles ou dans le
futur. Etes-vous, s’il vous plait, préts a y prendre part a cette étude ?

Est-ce que le répondant est d’accord a participer a cette étude? Oui (cocher) [ ]

Nom du répondant

Entrer le numéro de téléphone du répondant

Entrer la Région

Entrer le Village

Veuillez enregistrer le GPS (si possible)

Avez-vous un abri de réfrigération des légumes avec senseur dans cette étude?

Oui (cocher) [ ] Non (cocher) [ ]

a. Entrer le type de produit de réfrigération

b. Entrer le numéro du capteur



B. COMPARAISON ENTRE L’ANCIENNE METHODE LE POT EN TANT QUE METHODE POUR LA REFRIGERATION ET

LE STOCKAGE DES LEGUMES

[Demandez individuellement pour chaque type d’aliment liste en bas]

Conservez-vous ce
type d’aliment?
(oui ou non)

Si non, passer aux
autres questions

Quel est votre
ancienne méthode
de stockage pour
cet aliment?

Qu’est-ce qui est
meilleur pour le
stockage de cet
aliment, votre
ancienne méthode
ou le pot?

Aviez-vous observé de
différences dans la
durée de conservation
des légumes entre la
saison pluvieuse et la
saison séche?

Quelle est la durée de
stockage pour cette nourriture
avec votre ancienne
méthode? (saison séche et
saison pluvieuse)

Quelle est la durée de
stockage pour cette
nourriture dans le pot?
(saison séche et saison
pluvieuse)

Exemple: Tomate

Panier

Pot- dans-pot

Panier: aucune
différence

Pot- dans-pot: oui,
mauvaise en saison
des pluies

Saison séche | Saison pluies
(8S): (SP):
4-5 jours 4-5 jours

Saison Saison
seéche(SS): | pluies(SP):
10 jours 5-7 jours

1. | Tomate

2. | Jaxatu

3. | Concombre

4. | Choux

5. | Piment

6. | Feuilles de patate
douce




C. QUESTIONS ADDITIONNELLES SUR L’ANCIENNE METHODE DE CONSERVATION DES LEGUMES
1. Quels étaient les types de 1égumes et d’aliments vous conserviez dans votre ancienne méthode/équipement de stockage?

a. Légumes fruits (tomate, jaxatu, piment, poivron, concombre, melon, gombo)

b. Légumes feuilles (choux, laitue, persil, amarante, feuilles de patate douce, feuilles de moringa)

c. Autres aliments (lait, jus, eau, viande, etc.)

2. Apres avoir regu le pot, est-ce que vous continuez a utiliser votre ancienne méthode /€quipement pour le stockage des 1égumes et
d’aliments?

Oui[ ] Non[ ]

Si OUI, pourquoi I’utilisez-vous alors que vous aviez un pot? Quelles sont les Iégumes ou aliments que vous conservez dedans ?

Si NON, pourquoi n’étes vous pas entrain d’utilis¢ votre ancienne méthode de conservation?

Je vous remercie pour avoir accepté a participer a l'interview et a consacrer votre temps avec nous.



